
ZESTAWY 
ŚNIADANIOWE

ŚNIADANIE MAROKAŃSKIE - TANGER

ŚNIADANIE TURECKIE - BEYOGLU 
jajko po turecku na serku labneh, pomidory na ciepło,
pasta z pieczonej papryki i orzechów, dolma (długo
gotowane liście winogron faszerowane ryżem), sałatka,
pieczone ziemniaczki, grillowana pita

burekas (zapiekane w chrupiącym cieście francuskim
nadzienie z sezonowych warzyw i ziemniaków z
dodatkiem ziół, czarnuszki i kminu)
sałatka ze świeżych warzyw, hummus z nie-mięskiem w
sosie z pomidorów, serek labneh z granatem, oliwki
kalamata, grillowana pita

pon. - pt. do 12:00 / w
 w

eekendy do 14:00

ŚNIADANIE IZRAELSKIE - SABABA
mała szakszuka z jajkiem lub z falafelami, hummus, 
muhamara (pasta z papryki i orzechów), sałatka izraelska, 
pikle arabskie, kiszone rzodkiewki, buraczki marokańskie,
grillowana pita

baghrir (marokańskie pankejki drożdżowe), krem
chałwowy, jajko sadzone z oliwą harissa, serek labneh 
z kuminem, sos matbucha z wysmażanych pomidorów,
papryki i cebuli podawany na ciepło, zielone tabbouleh,
oliwki, grillowana pita 

ŚNIADANIE GRECKIE - SAPHO 

PROM
OCJA

poniedziałek - piątek

zestawy śniadaniowe 

tylko 31    
90

Śniadania

SZAKSZUKA Z FALAFELAMI 

SZAKSZUKA Z JAJKIEM,  
SEREM  SOLANKOWYM I OLIWKAMI 

PITA SABICH  Z BAKŁAŻANEM I JAJKIEM

SZAKSZUKA Z JAJKAMI 
aromatyczny sos z wysmażanych pomidorów, papryki 
i cebuli, jajka 2szt., świeża kolendra, czerwona cebula 
+ hummus i grillowana pita

aromatyczny sos z wysmażanych pomidorów, papryki i
cebuli, falafele, czerwona cebula, świeża kolendra 
+ hummus i grillowana pita

SZAKSZUKA

aromatyczny sos z wysmażanych pomidorów, papryki i
cebuli,   ser, jajko, oliwki kalamata, czerwona cebula, 
świeża kolendra + hummus i grillowana pita

OMLET KIBUCNIKÓW

jajka poche 2 szt. podane na serku labneh, olej harissa, 
natka pietruszki, świeża kolendra, sałatka, grillowana pita

JAJKA PO TURECKU 

omlet z 2 jaj, plasterki ziemniaków, pomidor, papryka,
szpinak, ser solankowy , rukola, grillowana pita

JAJKA

NA PIECZYWIE 

smażony bakłażan, jajko lub falafele, pieczone
ziemniaki, hummus, pikle arabskie, sałatka izraelska,
sos amba, świeża kolendra podane na grillowanej picie

Używamy wyłącznie 
jajek ekologicznych

HUMMUS Z TARGU HA'CARMEL 
hummus, falafele, sałatka izraelska, szczypta wędzonej
papryki, cytrynowa oliwa z oliwek, crema di balsamico,
grillowana pita 

HUMMUS 

BAGHRIR - MAROKAŃSKIE PANKEJKI 
drożdżowe naleśniczki 6 szt., krem chałwowy, granat,
orzechy, świeża mięta, melasa z daktyli

NA SŁODKO 

37903190

2990

2990

2790

2990

danie 
wegańskie

opcja wymiany 
na wegańskie mleko jajka 

eko
gluten w śladowych ilościach
pieczywo może być zastąpione 



ZESTAW 3: TALERZ JEROZOLIMSKI

ZESTAW 5: HUMMUS HA'CARMEL

ZESTAW 4: HUMMUS NETANIA

ZESTAW 1: CURRY BOWL
kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej przez
nasze kucharki z sezonowych warzyw
curry – kotleciki sojowe w gęstym aromatycznym sosie z
żółtego curry i mleka kokosowego 
ryż aromatyzowany z korą cynamonu i kardamonem
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

ZESTAW 2: TALERZ AKKO
kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej przez
nasze kucharki z sezonowych warzyw
danie główne – falafele, hummus, sałata z winegretem,
rzodkiewka kiszona, sałatka izraelska, zapiekane ziemniaczki
ras el hanut, sos aioli
pita grillowana
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

ZESTAW 7: PITA TEL AVIV
kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej
przez nasze kucharki z sezonowych warzyw
grillowana pita z falafelami, kremowy hummus, sałata,
sałatka izraelska, sos aioli, sos harissa
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

ZESTAW 8: TALERZ HAIFA 
kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej
przez nasze kucharki z sezonowych warzyw
kremowy tahinowy hummus z nie-mięskiem sojowym
przyprawionym w marokańskim stylu, rucola, crema di
balsamico, zapiekane ziemniaczki
grillowana pita
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej przez
nasze kucharki z sezonowych warzyw
danie główne – gyros roślinny, hummus mango, zielone
tabuleh, pikle arabskie, zapiekane ziemniaczki ras el hanut,
pikle arabskie, sos mango chipotle
grillowana pita
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej
przez nasze kucharki z sezonowych warzyw
hummus, falafele, sałatka izraelska, szczypta wędzonej
papryki, cytrynowa oliwa z oliwek, crema di balsamico
grillowana pita
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

ZESTAW 6: PITA YAFFO
kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej
przez nasze kucharki z sezonowych warzyw
grillowana pita z roślinnym gyrosem, kremowy
hummus, sałata, pikle, sos tzatziki, sos amba
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

90

34

kubek dobrej zupki – codziennie przygotowywanej
przez nasze kucharki z sezonowych warzyw
ryż z aromatycznym nie-mięskiem, grillowana dynia.
grzyby i warzywa sezonowe 
lemoniada mango
na deser mała baklawa lub mała chałwa

NOWOŚĆ

PROMOCJA !!!

espresso,
americano,

cappuccino 

do lunchu 

   tylko 9,90    

pon. - pt.  12:00  - 1600
LunchPrzerwa lunchowa, to oaza w środku dnia. Mikro-przestrzeń dla siebie lub na

rozmowę ze znajomymi. Znasz to uczucie, jakby czas przestał istnieć? 
Zadbaj o siebie, zwolnij zrelaksuj się - jesteś w Tel Avivie. 
Rozgrzejemy cię domową zupą i jakimś pysznym daniem, które wybierzesz. 
No a potem wiadomo - deserek. Malutki, żeby nie pakować w siebie dużo cukru.
Może nie zdajesz sobie z tego sprawy, ale myślimy o tobie dobrze, gotując nasze
jedzenie <3 

Oksana i dziewczyny z kuchni  ))) 

ZESTAW LUNCHOWY 
ZUPA, DANIE GŁÓWNE, LEMONIADA i DESER

danie 
wegańskie

opcja wymiany 
na wegańskie mleko jajka 

eko
gluten w śladowych ilościach
pieczywo może być zastąpione 



TACE 
4790

baba ganush z ziarnami granatu, falafele, zielone tabbuleh, pikle arabskie, buraczki marokańskie, kiszone rzodkiewki,
pieczone ziemniaczki ras el hanut, hummus, warzywa sezonowe, sos amba (słodko-pikantny), grillowana pita

TACA MEZZE LIBAŃSKA 

TACA MEZZE SEFARDYJSKA 47
90

nie-mięsny gyros, oliwki marynowane z rozmarynem, burekas, pikle arabskie, buraczki marokańskie, kiszone rzodkiewki,
hummus mango, pieczone ziemniaczki ras el hanut, warzywa sezonowe, sos mango chipotle, grillowana pita

PALUSZKI WARZYWNE

aioli, mango chipotle, amba, harissa, tzatziki

DODATKI 
SOSY 

GRILLOWANA PITA 

3
90

4 90

4
90

M
ezze | Przystaw

ki

TALERZYKI 
HUMMUS   

pasta z opalanego bakłażana i tahini, plastry
smażonego bakłażana, oliwa cytrynowa, kolendra,
grillowana pita

BABA GANUSH

pełna smaków pasta z papryki, orzechów, pomidorów,
prażone orzechy włoskie, olej harissa, kolendra,
grillowana pita

MUHAMMARA

oliwki kalamata oraz mamut, suszone pomidory,
cytryna, oliwa, bazylia, natka, grillowana pita

OLIWKI MARYNOWANE 
Z SUSZONYMI POMIDORAMI

21
90

22
90

22
90

oliwki kalamata, świeży rozmaryn, czosnek, oliwa,
grillowana pita

OLIWKI KALAMATA 
ZE ŚWIEŻYM ROZMARYNEM

22
90

tahinowy aksamitny hummus, szczypta wędzonej
papryki, oliwa z oliwek, kolendra, grillowana pita

22
90

bliskowschodni aksamitny kremowy serek, granat,
prażone orzechy włoskie, tymianek, oliwa bazyliowa,
zest pomarańczowy, crema di balsamico, 
grillowana pita

LABNEH 23
90

POLECAMY

nasze autorskie sosy; 

świetnie pasują do

ziemniaczków 
i falafeli

90

BUREKAS
zapiekane w cieście francuskim nadzienie 
z sezonowych warzyw i ziemniaków z dodatkiem ziół,
czarnuszki i kminu; podane z porcją sosu tzatziki 

ZIEMNIACZKI RAS EL HANUT
spora porcja pieczonych ziemniaczków otoczonych 
w aromatycznej przyprawie ras el hanut, oprószonych
świeżym tymiankiem

ZIELONE TABULEH

MISKA KISZONEK
pikle arabskie, marynowana kiszone rzodkiewki,
buraczki marokańskie 

DOLMA

22
90

16

wspaniała zielona sałatka typowa dla kuchni libańskiej;
kuskus, natka, mięta, zest cytrynowy, przyprawy

16
90

długo gotowane liście winogron faszerowane ryżem 
(4 szt.)

aromatyczne chrupiące kotleciki z ciecierzycy; podane
z porcją sosu mango chipotle

FALAFELE 22
90

1690

16
90

danie 
wegańskie

opcja wymiany 
na wegańskie mleko jajka 

eko
gluten w śladowych ilościach
pieczywo może być zastąpione 

nowa domowa receptura



kubek zupy akurat na początek. Nasze kucharki codziennie
przygotowują inną zupę korzystając z  sezonowych
warzyw i aromatycznych przypraw. Zapytaj osobę
obsługującą co pysznego jest dzisiaj do zjedzenia. 

Zapiekane w glinianym naczyniu warstwy smażonych
bakłażanów i ziemniaków z lekko pikantnym 
nie-mięskiem oblane aksamitnym sosem beszamel.
Kombinacja smaków i konsystencji tworzy niezwykłe
doznania dla podniebienia.
Sałata z oliwkami kalamata, dobrana mieszanka świeżych
liści i aromatycznych oliwek, podawana 
z gorczycowym winegretem.  Sos tzatziki, odświeżający
kremowy. Połączenie przyjemnej palety smaków 
i tekstur, które uzupełnią główne danie.

MUSSAKA 4390

PITA Z GYROSEM I SEREM SOLANKOWYM 
Z PIECZONYMI ZIEMNIACZKAMI 
Intensywnie przyprawiony sojowy gyros zamiast
tradycyjnego mięsa ma doskonały smak i teksturę.
Podane na dużej grillowanej picie z hummusem, oliwki
kalamata,  ser solankowy doskonale komponujący się z
gyrosem,  sos tzatziki, soczyste plastry pomidora i
chrupiący ogórek, mieszanka sałat tworząca harmonijną
kombinację. 
Obok marynowane warzywa o pikantnym smaku,
pieczone ziemniaczki z mieszanką marokańskich
przypraw i kremowy sos mango z pikantnym chipotle.

KRÓLOWA OBERŻYNA
Grillowany bakłażan soczysty i delikatny o kuszącej
konsystencji - rozpływa się w ustach.  solankowy ser
dodaje pikantności,tworząc harmonijne połączenie.
Słodycz ziaren granatu kontrastuje z resztą składników.
Sałatka tabbouleh to idealne towarzystwo dla bakłażana -
drobno posiekana natka, suszona mięta marokańską,
wszystko skropione oliwą, lekko kwaśne. 
Dodatkiem jest kremowe tzatziki z delikatną nutą
czosnku balansuje smaki dodając orzeźwienia.

ZEN BURGER 46

GRILLOWANE  WARZYWA 
Z GRZYBAMI NA HUMMUSIE

4390

DOBRA ZUPKA 15

Żółte curry na mleku kokosowym z delikatnymi
kawałkami sojowego kurczaka, wzbogacone o smak
curry indyjskiego i tajskiego - podawane w garnuszku. 
Aromatyczny ryż gotowany z dodatkiem kardamonu 
i cynamonu, które nadają mu subtelnego i wyjątkowego
smaku. Do tego chrupiące papadam - chips z soczewicy,
który dodaje tekstury.
Świeża rajita, przygotowana z kremowego serka 
i ogórków, delikatnie oprószona masalą stanowi idealne
uzupełnienie doświadczenia kulinarnego.

CURRY 42

42

Grillowana dynia, kukurydza z pola, słodki ananas  oraz
inne grillowane sezonowe warzywa i grzyby, podane na
tahinowym aksamitnym hummusie z aromatycznym nie-
mięskiem.
Mieszanka świeżych sałat i ziół, delikatnie skropiona
cytrynową oliwą, uzupełniona słodko-kwaśnym crema 
di balsamico i delikatnie oprószona cytrynowym zestem.
Do tego grillowana pita, idealna do dipowania w
hummusie.

Sezonowe

Wspaniała propozycja nie tylko dla miłośników roślinnej
kuchni. Podstawę stanowi soczysty kotlet z białka
roślinnego podawany na puszystej bułce burgerowej 
z kremowymi sosami, liście sałaty i plastry soczystego
pomidora dodające świeżości i chrupkości, kwaskowe
pikle, grillowana czerwona cebula o wyrazistym smaku 
i lekkiej słodyczy.
Dodatkowo marynowane kiszone rzodkiewki, pieczone
ziemniaczki ras el hanut, aromatyczny i lekko pikantny sos
na bazie owoców, który dodaje głębi smakowej daniu.

44 Sezonowe

Dania głów
ne

czas oczekiw
ania  na dania głów

ne ok. 20 - 30 m
inut

90

90

90

90

90

CUKINIA & Sp. 
W CIEŚCIE FRANCUSKIM
Plastry zielonej cukinii z ziemniaczkami i smażoną cebulką
subtelnie doprawione wędzoną papryką i szczyptą
czosnku na kremowej masie przygotowanej z jajek i
mascarpone przyprawionej gałką muszkatołową,
nadającej potrawie jedwabistej konsystencji i subtelnej
słodyczy. Całość  zapieczona w kruchym cieście
francuskim. Żal nie brać!

Sezonowe4490

SZASZŁYKI Z TEMPEH* 
I ŚWIEŻEGO ANANASA
Szaszłyki z soczystych kawałków świeżego ananasa 
i mięsistego wędzonego tempehu grillowane na
mieszance przypraw nadającej im głębokiego aromatu.
Serwowane na mieszance sałat polanej dressingiem
winegret mango, który nadaje sałacie słodkawego 
i owocowego smaku. Aby podkreślić charakter dania, do
sałatki dodajemy chrupkie włoskie orzechy w glazurze
curry. Na wierzchu granatowe borówki dla smaku, ale
także dla koloru i elegancji.

Sezonowe
4490

* Tempeh konsystencją przypomina ser. Jest wytwarzane poprzez
fermentację ugotowanych ziaren soi przy użyciu niesamowicie zdrowego
grzyba Rhizopus oryzae. Tempeh ma orzechowy smak, jest bogaty w białko
i zawiera mnóstwo dobroczynnych składników takich jak witaminy B,
żelazo, magnez. To jest pyszne!

danie 
wegańskie

opcja wymiany 
na wegańskie mleko jajka 

eko
gluten w śladowych ilościach
pieczywo może być zastąpione 

Sezonowe



Piw
a

Z BECZKI 0,3 | 11 
Z BECZKI 0,5 | 15

PILSNER  16
Pilzner - Bohemian Pils. To jest Pilzner! W Czechach to
definicja piwa. To tam powstał pierwszy na świecie jasny
lager. W naszej interpretacji stylu słód pilzneński
uzupełniliśmy odrobiną słodu żytniego, który wzbogacił
nasze piwo o lekką przyprawową nutę. Całość dopełnia
chmiel Saaz - czeska odmiana, która nadaje piwu
przyjemny korzenny aromat i czystą goryczkę.

MIAMI LAGER 16
Jasne piwo w butelce Miami Lager Inne Beczki swoim
niezwykłym, orzeźwiającym smakiem prowadzi przez
rozgrzane piaskiem plaże słonecznego Miami. 
To doskonały napój na upalne dni. Wyprodukowane
zostało z trzech rodzajów chmielu. Ma smak lekkiej
goryczki z lekką nutką owoców cytrusowych oraz
pachnących kwiatów. 
To klasyczne jasne piwo lager, które doceni każdy
smakosz i amator złotych trunków. 
Najlepiej smakuje w towarzystwie.

ZISSOU 17
Piwo Zissou APA Inne Beczki to bursztynowy napój 
o wyjątkowym i niepowtarzalnym smaku. To doskonały
produkt dla koneserów i wielbicieli najlepszych
browarów. 
W smaku można wyczuć lekką, owocową goryczkę 
i niezwykłą słodycz. To klasyczne amerykańskie piwo
APA. Po wlaniu do szklanki tworzy się biała, trwała
piana, która dodaje napojowi wyrazistości.

PIWA  
"INNE BECZKI"
Zapytaj osobę obsługującą jakie piwa kraftowe  

mamy dzisiaj w ofercie! 

ESTEBAN   17
Popołudniowe słońce. Fale uderzające o burtę statku. Trzepot
żagli. Hamak kołyszący się na wietrze. Na bliskim horyzoncie
pojawił się właśnie Esteban! Najlepszy przyjaciel Zissou. 
Długo na niego czekaliśmy.
Bazę tego piwa stanowi nasza flagowa APA. Nuty cytrusów i
owoców tropikalnych, pochodzące od nowofalowych odmian
chmielu, podkręciliśmy sokiem z marakui oraz świeżymi liśćmi
kolendry.

FREE IPA    16
Free IPA to lekkie piwo bezalkoholowe w stylu India Pale Ale.
Duża dawka chmielu. Urzekająca woń cytrusów, żywicy 
i owoców tropikalnych. Przyjemna goryczka.

JUNGLE IPA   17
Piwo w butelce Jungle IPA Inne Beczki to doskonały, złocisty
napój, który posmakuje każdemu koneserowi wyjątkowych
smaków. Piwo zostało wyprodukowane przez połączenie 
3 rodzajów chmielu: Simcoe, Columbus oraz Cascade oraz 
3 rodzaje słodu.
Piwo w butelce Jungle IPA Inne Beczki ma lekko cytrusowy
smak z nutką orientalnych przypraw, żywicy i mango. 
To klasyczne piwo India Pale Ale z dodatkiem egzotycznego
smaku i aromatu.

WAKE & BAKE   16
Zalecam założyć wygodne, przewiewne szorty, koszulę w
kwiaty, koniecznie bez rękawków i wyjechać z miasta na co
najmniej 48 godzin. I zabierz znajomych. Nie zapomnij o
kremie z filtrem i szczoteczce do zębów. Wrócisz kiedy sprawy
się poluzują.

HAZY HAKA   17
Błyskawiczna podróż na drugi koniec globu? Proszę bardzo.
Oto Hazy Haka - Smak Polinezji uwarzony z dodatkiem trzech
aromatycznych odmian nowozelandzkich chmieli: Nelson,
Rakau, i Wai-Iti. Poczuj dziką naturę i transową rytualność,
podbitą aromatem cytrusów oraz białych owoców.



Swieże i rześkie bąbelki z ponętnymi nutami jabłka,
kwiatu akacji i letniej łąki. 

W aromacie dużo czerwonych owoców leśnych 
z pikantnymi nutami w tle. 
W smaku mocne, zrównoważone, z dobrą strukturą.

IZRAELSKIE BIAŁE

SHEL SEGAL'S WHITE 

Kompozycja gron odmiany Sauvignon Blanc, Colombard,
Muskat. Barwa wina jasno złota z jaskrawymi
odcieniami. W smaku lekkie i orzeźwiające, o świeżym
aromacie owoców południowych z nutami kwiatowymi.
Wino polecane do hummusu. Koszerne

של סגל לבן
25 / 109

MONFORT SEMILLON  WHITE 

Szczepy Semillon i Colombard nadają temu winu smak
owoców z delikatną nutą miodu. Przyjemny lekki aromat
i półsłodka łagodność w sam raz na orzeźwiający wieczór
z przyjaciółmi. Koszerne.

 מונפורט סמילון לבן
23 / 99

BARKAN SAUVIGNON BLANC

Wino z gron szlachetnego sauvignon blanc
dojrzewającego w regionie Adulam w Izraelu. 
Jasne i klarowne o przyjemnym aromacie fig z lekką
nutą ziołową. W smaku harmonijne z rześkim finiszem.
Schłodzone doskonałe jako aperitif oraz towarzysz
delikatnych dań. Koszerne.

ברקן סוביניון בלאן
29 / 129

BEN AMI EMERALD RIESLING

Wino półwytrawne o wyraźnym aromacie tropikalnych
owoców i miodu ze szczyptą muszkatu. Zbalansowane 
i delikatne. Schłodzone doskonałe jako aperitif w
upalne dni. Koszerne.

בן עמי אמרלד ריזלינג
27 / 119

IZRAELSKIE CZERWONE

BĄBELKI
PROSECCO DOC FRIZZANTE 
PIZZOLATO - BIO

WINO DOMOWE
VERMADOR BLANCO – BIO
Kwieciste z aromatami przypominającymi zielone oraz
białe owoce cytrusowe. 
W smaku precyzyjne, pełne klarowności i mineralności z
charakterystycznym świeżo-owocowym finiszem.
Idealne do lekkich potraw. 

VERMADOR TINTO – BIO

18 / 79

Kompozycja odmian Cabernet Sauvignon, Argaman 
i Syrah. Ciemnoczerwona barwa z rubinowymi
refleksami. Wyraźny smak jeżyn i morwy. 
Łagodne z lekkimi taninami. Powabne i ciepłe. Koszerne 

SHEL SEGAL'S RED 
של סגל אָדוֹם

25 / 109

Rubinowa barwa i intensywny bukiet czarnych owoców
leśnych winogron Carignan i Argaman. Owocowe smaki
z nutą przypraw korzennych. Koszerne

MONFORT CARIGNAN RED 
 מונפורט קריגנין אָדוֹם

23 / 99

BARKAN CABERNET SAUVIGNON - SHIRAZ

Wino czerwone, wytrawne o głęboki kolorze pięknego
rubinu. Swój francuski charakter podkreśla wspaniały
klimat wzgórz Golan i Galilei, gdzie jest uprawiany.
Elegancki aromat owoców leśnych i wiśni dodatkowo
podkreśloną charakterystyczną nutką tytoniu i wanilii z
beczką. Wino bardzo dobrze zbalansowane, pełne i
aksamitne o eleganckim zakończeniu. Koszerne.

ברקן קברנה סוביניון - שיראז 29 / 129

BEN AMI CABERNET SAUVIGNON

Wino tworzone z gron dojrzewających u stóp Gór
Judejskich. Intensywnie owocowy bukiet czarnych jeżyn,
czereśni i śliwek z karmelową nutą. Pełne i aksamitne 
z subtelną wanilią w finiszu. Koszerne.

בן עמי קברנה סוביניון
27 / 119

SHAHOR MERLOT ARGAMAN

Wino czerwone, wytrawne, stworzone ze szczepów
Merlot oraz Argaman. Argaman, jako oryginalny izraelski
szczep, nadaje winu wspaniały kolor oraz mocno
owocowy aromat. Połączony z Merlotem, wnoszącym
głębię smaku i taniny, stanowi esencję izraelskiego
charakteru wina. Doskonały towarzysz dań kuchni
bliskowschodniej. Koszerne

שחור מרלו ארגמן
27 / 119

W
ino

25 / 99
18 / 79

0,15 l. / 0,750 l.

0,15 l. / 0,750 l.

0,15 l. / 0,750 l.



whisky, sok z cytryny, syrop, nektar jabłkowy,
jabłko, rozmaryn, woda gazowana, cynamon

ABRA KADABRA  אברה קדברה 
Po aramejsku dosłownie  "niech będzie jak mówię". 
Picie tego koktajlu to jak wykonanie magicznej sztuczki.

gin, napar z butterfly pea, syrop z czarnego bzu, 
woda gazowana, sok z cytryny, lód

VANILLA KISS     נשיקת ונילה 
To musi być przyjemne. Spróbujcie! Najpierw łyk, potem całus.
Powtarzajcie wielokrotnie.

wódka gruszkowa, syrop waniliowy, nektar
gruszkowy, woda gazowana, gruszka

whisky, sok z cytryny, sweet, angostura, lód

Bacardi, limonka, sweet, mięta, woda gazowana, lód

gin, suszona figa, krem z jeżyny, triple sec,
syrop migdałowy - oregat, 
sok z cytryny, jałowiec

FIGOWY BLISS     אושר תאנים 
Pod figowym drzewem, siedzę z kryształowym kieliszkiem, 
a w nim wszystko co lubię. Teraz i tutaj. Nic więcej nie istniej.

gin, spumante, sok z cytryny, ogórek, 
woda gazowana, lód

gin truskawkowy, spumante, maliny, sok z cytryny, 
sweet, woda gazowana, lód

WHISKY SOUR  

MOJITO 

GIN TONIC 
gin, tonic, ogórek, rozmaryn, lód

i KLASYKĘ 27

BLASK SŁOŃCA    זוהר השמש     
No cóż, w Tel Avivie słońce zawsze świeci. Teoretycznie 
w Warszawie też, tylko czasem za chmurami.

rum, pulpa mango, sok ananasowy, 
woda z kwiatu pomarańczy, sok z limonki, nitki chilli

GRZANE WINO BIAŁE    
białe wino, syrop waniliowy, gruszka,, 
cytryna, konfitura z płatków róży,marakuja,
kardamon, tymianek

 G
rzańce | Koktajle | M

oktajle  

GRZANE WINO CZERWONE   
czerwone wino korzenne, pomarańcza, jabłko, 
żurawina, imbir, goździk, cynamon, rozmaryn

GRZANE PIWO  
piwo, pomarańcza, jabłko, żurawina, 
syrop wiśniowy, imbir, goździk, cynamon

GRZANY CYDR 
cydr jabłkowy, jabłko, pomarańcza, trawa
cytrynowa, imbir, anyż

HOT WHISKY 
whisky, sok z cytryny, skórka pomarańczy, 
syrop muscovado, goździk, gorąca woda

CHERRY EZPREZZO     שרי אספרסו
Moglibyśmy to pić na okragłą, ale kto wtedy poda wam hummusik
do stołu?  Więc rozkoszujcie się tym dobrem również za nas!

wiśniówka, likier czekoladowy, kawa
wiśnie, polewa czekoladowa

NA ROZGRZANIE 26KOKTAJLE BY TLV

KOCHAMY BĄBELKI

Aperol, spumante, woda gazowana, pomarańcza, lód
APEROL SPRITZ    

CUCUMBER  SPRITZ  

PINK BERRY SPRITZ    

APPLE FIZZ     תפוח פיז 
Jesienią zaczyna się nowy rok żydowski, a jabłka to tradycyjne w tym
okresie owoce symbolizujące obfite życie. LeChaim! Za zycie!

31

29 / 24 virgin

spumnate, Bacardi, sok pomarańczowy, 
syrop muscovado, suszona pomarańcza, przyprawy
korzenne, lód, rozmaryn

ZIMOWY PONCZ pyszne



Napoje 

NAMASTE CHAI LATTE   
arabika, konfitura płatków z róży, przyprawy korzenne, mleko roślinne, bita śmietana, posypki

SUFFI LATTE Z KREMEM CHAŁWOWYM    
arabika, krem chałwowy, syrop rózany, mleko roślinne, bita śmietana, posypki

AHO! DYNIOWE LATTE    
arabica, mleko roślinne, przyprawy korzenne, puree z dyni, bita śmietana, słony karmel, posypki

ZEN MATCHA LATTE    
matcha, mleko roślinne, prażone płatki migdałów, syrop z migdałów - oregat

HERBATA ZIMOWY BLISS    
czarna herbata, pomarańcza, jabłko, konfitura różana, żurawina, imbir, goździk, cynamon, rozmaryn

HERBATA ZIMOWA DLA RÓŻY    
zielona herbata, gruszka, figa, cytryna, konfitura z płatków róży, marakuja, kardamon, tymianek

ELFICKI NAPAR Z KWIATÓW    
melisa, rumianek, szałwia, kwiaty lilii, kwiaty żółtej róży, jaśmin, jabłko, syrop z czarnego bzu

TAO NAPAR IMBIROWY    
imbir, cytryna, liście kafiru, kurkuma, trawa cytrynowa, miód

ROZGRZEJ DUSZĘ

LEMONIADA Z MIĘTĄ  17
sok z cytryny, sweet, lód, mięta, plastry jabłka

LEMONIADA MANGO  17  

LEMONIADY

sok z cytryny, pure z mango, pomarańcza, lód

KAWA ARABSKA W TYGIELKU   16

ESPRESSO DOPPIO  12

ESPRESSO MACCHIATO  13

AMERICANO  14

CAPPUCINO  16

FLAT WHITE   19

CAFFE LATTE  19

DODATKOWE ESPRESSO  5

DODATKOWE MLEKO ROŚLINNE  3 

KAWY

zielona herbata parzona ze świeżą mięta

SOKI | WODA

AQUA FRESCA GAZ/ N.GAZ 1 l.   15  
woda, ogórek, jabłko, mięta, nasiona chia

FRITZ-KOLA/ FRITZ-KOLA ZERO  15   

SOK POMARAŃCZOWY DUŻY (300 ml)   19 

AQUA FRESCA GAZ/ N.GAZ 0,5 l.  12  
woda, ogórek, jabłko, mięta, nasiona chia

SOK POMARAŃCZOWY  (150 ml)     15 

HERBATY

SYRYJSKI NAPAR  ZIOŁOWY  16
napar ziołowy: róża, melisa, rumianek, szałwia

JA TYLKO HERBATKĘ  14
czarna herbata z cytryną lub mlekiem

JA TYLKO ZIELONĄ  14
herbata zielona z cytryną lub mlekiem

MAROKAŃSKA Z MIĘTĄ  16 

24
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telaviv.pl

telaviv.urbanfood

telaviv_urbanfood

IMPREZY, URODZINY, BARMICWY, ROZWODY
Tel Aviv to doskonałe miejsce na imprezę, nie sądzisz? Zaproś gości na urodziny do fajnej miejscówki. A może

nieformalne spotkanie biznesowe? Chcesz urządzić spotkanie rodzinne na imieniny cioci? Chrzciny, bar micwy,
stypy… mamy doświadczenie we wszystkim. Sprawdź jak łatwo wszystko zorganizujesz.  W w kameralnym

nastroju przyjmiesz gości przy długim stole z jesionowego drewna. 
Będą Państwo zadowoleni!

To miejsce zrobiłam dla ciebie. Serio! Kiedy w 2010 roku otwierałam Tel Aviv, na pustej jeszcze wtedy  
ul. Poznańskiej, chciałam stworzyć przestrzeń, w której ludzie mogą siadać przy wspólnym stole, cieszyć się

dobrym jedzeniem i nawiązywać relacje. Miejsce, do którego można przyjść w kapciach, z pieskiem,
w każdej tęczowej konfiguracji. W którym można odetchnąć i poczuć się właśnie jak w Tel Avivie. 

Bo taki  jest mój Tel Aviv, który razem z Warszawą jest moim domem. 

Szczególnie teraz, kiedy wszyscy bardzo potrzebujemy pozytywnej energii, zachęcam cię, żeby usiąść, 
zwolnić, rozejrzeć się wokół, uśmiechnąć do osób obok. A jeśli to nie jest twój dzień,  

tym mocniej my uśmiechniemy się do ciebie. 

Wkładamy w naszą pracę dużo serca, ale też miewamy gorsze dni, więc proszę wybacz jeśli coś mogło być
lepiej. Napisz do mnie osobiście, a obiecuję, że poprawimy co możemy. Tu mój prywatny mail: 

malka.kafka@telaviv.pl 

MIŁOSĆ, POKÓJ, HUMMUS

Po pierwsze zaje..ście jest przeczytać
dobre słowo o naszej pracy.

Po drugie, jeśli był fuckup, to chcemy to
naprawić. 

PROSZĘ ZOSTAW SWOJĄ OPINIĘ

Szalom! Mam na imię Malka שלום !  

Przy obsłudze stolików od 5 gości, doliczamy 10% wartości rachunku w ramach usługi gastronomicznej.
Całość kwoty otrzymują osoby was obsługujące.  

Jeśli nie jesteście zadowoleni z ich pracy, powiedzcie, a nie doliczymy tej kwoty. 
Podzielcie się też swoją opinią, bo jest ona dla nas ważna, żeby móc coś naprawić.

Karta alergenów, składników i gramatury dań są dostępne u obsługi. 

danie wegańskie opcja wymiany na wegańskie
mleko jajka eko

gluten w śladowych ilościach
pieczywo może być zastąpione warzywami

https://www.instagram.com/#

